
  
  

SSuuppppeenn  //  LLeess  PPoottaaggeess  //  SSoouuppss  
 

MMäärrkkii’’ss  CCuurrrryyccrrèèmmeessüüppppllii    mmiitt  PPoouulleett  uunndd  BBaannaanneenn    1133..0000  

Maerki’s crème au Curry              Maerki`s Curry cream soup 
 

GGrraattiinniieerrttee  ZZwwiieebbeellssuuppppee                                    1122..0000  

Soupe à l`oignons gratinées 

OOnniioonn  ssoouupp  aauu  ggrraattiinn  
  

Vor den Schnecken gerettet / Les salades/ Salads     1/1 P. 

 Nüsslisalat  mit Ei                                                  *14.00        24.00    
mit Speck + Ei                                                         *17.00        28.00 
 Salade de mâche  avec lard sauté et œufs hachés 

 Lamb`s lettuce salad with fried bacon + eggs 
 

Burrata „ Calabrese „                                      *18.00        27.00 
Blattsalate , Tomaten , Burrata , Olivenöl  ,Basilikum  
SSaallaaddeess  ,,  TToommaatteess  ,,BBuurrrraattaa  ,,  HHuuiillee  dd`̀OOlliivveess  ,,BBaassiilliicc  

SSaallaaddss  ,,  TToommaattooeess  ,,  BBuurrrraattaa  ,,OOlliivvee  ooiill  ,,BBaassiill  

**  Vorspeisen als Hauptgang  **Entrées comme plat principal** starters as main platter     + Fr. 5.- 

 

FFüürr  uunnsseerree  KKlleeiinneenn  //  PPoouurr  nnooss  ppeettiittss//  KKiiddss  ppllaatttteerrss  

„„DDiinnoo--TTeelllleerr““                    1155..0000    

Rahmschnitzeli mit Nudeln / Escalope à la crème avec nouilles 

Porc escalope on a creamy mushroom sauce with noodles 

„„HHeerrkkuulleess--TTeelllleerr““                  1155..0000  

Chicken Nuggets mit Spätzli / Chicken nuggets avec spaetzli 

Chicken nuggets with homemade spätzli 

„„PPiinngguu--TTeelllleerr““                    1144..0000  

Spaghetti mit Tomatensauce / Spaghetti avec sauce tomate 

Tomato spaghetti 
 

  



  
  

CChhaallttii  ,,  ffeeiinnii  SSaacchhee//  LLeess  eennttrrééeess//  SSttaarrtteerrss                                  11//11  ppoorrtt..  
  

CCaarrppaacccciioo  vvoomm  TThhuunnffiisscchh  mmiitt  lliigguurriisscchheemm  OOlliivveennööll                      **  2233..0000    3377..0000  

Carpaccio de thon   avec huile d’olive ligurien 

Carpaccio of tuna with ligurian olive oil 
 

Hausmarinierter Graved Lachs                                   *19.50     33.00 
Saumon mariné „stile suédois“ 

Home marinated  graved - salmon  
 

HHiirrsscchhccaarrppaacccciioo  mmiitt  GGoommeerr  HHoobbeellkkäässee                          **1199..5500      3333..0000  

Carpaccio de cerf avec fromage valaisan 

Deer carpaccio with local cheese 
 

VViitteelllloo  ttoonnnnaattoo                                  **2233..0000        3377..0000  

Vitello tonnato 

Vitello tonnato 
 

PPaassttaa / Pâtes /PPaassttaa 
 

SSppaagghheettttii  AAgglliioo,,  OOlliioo  ee  PPeeppeerroonncciinnii                          **1199..5500        3344..0000                      
  mmiitt  CCrreevveetttteenn  / avec crevettes /  wwiitthh  sshhrriimmppss  

                                          
WWaalllliisssseerr    BBeerrggkkäässeerraavviioollii  aann  SSaallbbeeiibbuutttteerr                    **1188..0000      2299..0000  

Ravioli au fromage valaisan avec beurre de sauge 

Swiss mountain cheese ravioli with sage butter 
 

Safrannüdeli “ Diavolo”                                            *22.00     36.00 
mit  Crevetten an pikantem Tomatencoulis 
Nouilles au  safran avec crevettes et coulis de tomates piquant 

Saffron noodles with shrimps + spicy tomato sauce 
 

 

**  Vorspeisen als Hauptgang  **Entrées comme plat principal** starters as main platter     + Fr. 5.- 

 

 



  

AAuuss  ddeerr  PPffaannnnee//  àà  llaa  ppooêêllee//  oouutt  ooff  tthhee  ppaann  

 

Indisches Chicken Curry mit Basmati – Reis                              34.00 
Poulet – Curry à l`indienne avec riz Basmati 

Indian Chicken – Curry with Basmati – rice 
 
 

Lammfilet  “ Stroganoff “               43.00   

Filet d’agneau sauce Stroganoff 

LLaammbb  ffiilllleett    ««    SSttrrooggaannooffff    ««        
  

KKaallbbssggeesscchhnneettzzeelltteess  „„GGrrüüeezziillaanndd““                            4422..0000    
Emincé de veau zurichois 

Sliced veal “Zurich style” (on a creamy mushroom foam) 
 

Rindsfiletwürfel    “A la Joel “          150g                   47.00 
Mit Café de Paris + Kräuterbutter überbacken     200g    53.00    
Cubes filet de boeuf  gratinés avec Café de Paris 

Cubes of beef fillet gratinated with Café de Paris 
 

    
RRiinnddssffiilleett  ““MMaaddaaggaasskkaarr””    ((  115500  gg  ))                              4477..0000  
  Filet de boeuf „Madagaskar“           ( 200 g )     53.00 
Beef fillet „ Madagaskar „                    ( 250 g )                                   59.00 
 
Beilagen:                                                                     Les Accompagnements:  

  

NNuuddeellnn,,  BBaassmmaattii--RReeiiss,,  RRöössttii  ,,  KKrrääuutteerrssppäättzzllii        Nouilles, riz basmati, roesti , spaetzli   

                  RRiissoottttoo  uunndd  TTaaggeessggeemmüüssee                                      RRiissoottttoo   et légumes du jour 

      Gemüse als Beilage + Fr. 5.-                Légumes accompagnées + Fr. 5.- 
Side orders : Noodles , Basmati rice, rösti ,  or herb spätzli  , Risotto and vegetables    
                             Side dish - vegetables + Fr. 5.- 
 



  

  

SSüüssssee  VVeerrffüühhrruunnggeenn / Desserts/ 

 

Warmes Schoko – Küchlein mit Vanille – Eis       16.00 
Gâteau au chocolat  chaud avec crème glace à la vanille 

Warm mini chocolate cake with vanilla ice cream 
 

 

HHaauussggeemmaacchhtteess  CCaarraammeellcchhööppffllii              1111..0000    

Flan caramel maison   

Caramel pudding 
 

PPaannnnaa  CCoottttaa  mmiitt  wwaarrmmeenn  WWaallddbbeeeerreenn          1144..0000  
Panna cotta avec des baies chaudes 

Creampudding with warm berrys 

  

SSoorrbbeett  CCoolloonneell                    1133..0000  

Sorbet Colonel 
 

SSoorrbbeett  VVaallaaiissaann                  1144..0000  

Sorbet Valaisan 
 

Birnensorbet mit Williams           14.00 
 Sorbet à la poire avec williams 

 Pear sorbet with Williams 
 

ZZwweettsscchhggeennssoorrbbeett  mmiitt  VViieeiillllee  pprruunnee            1144..0000    

Sorbet prune avec Vieille prune 

Plum sorbet  with vieille prune 
 

PPoorrttiioonn  DDeesssseerrttkkäässee                  1144..0000  
Portion de fromages   

A choise of our cheeses 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

       

        

            

Menu “ Was söll i nä ?!?!?!” 
« Menu Surprise » 

 
 

3 Gänge      Fr. 50.- 
 

4 Gänge      Fr. 59.- 
 

5 Gänge      Fr. 68.- 

 
 

Lasst Euch überraschen!! 
!!! “ Leett  uuss  bbee  ssuurrpprriisseedd  ““!!! 

 

 

 

 


