
UUnnsseerree  SSppeeiisseenn    //  CCaarrttee  àà  mmaannggeerr 
SSuuppppeenn  //  LLeess  PPoottaaggeess  //  SSoouuppss  

  

MMäärrkkii’’ss  CCuurrrryyccrrèèmmeessüüppppllii    mmiitt  PPoouulleett  uunndd  BBaannaanneenn        1133..0000  

Maerki’s crème au Curry              Maerki`s Curry cream soup 

TTaaggeessssuuppppee                    88..5500  //  1111..0000          
Potage du jour                       Soup of the day 

Vor den Schnecken gerettet / Les salades/ Salads 

                                                                                                              VVoorrssppeeiissee 

GGrrüünneerr  SSaallaatt    Salade verte   /  Green salad   9.50  

GGeemmiisscchhtteerr  SSaallaatt    Salade mêlée /  Mixed salad               1133..0000  
Nüsslisalat mit Ei                                                   14.00         /  24.00 
+ gebratener Speck                     17.00         /  28.00 
Salade de mâche avec Oeufs /  +  Lard  sauté   

Lamb`s lettuce salad with Eggs / + fried Bacon 

GGrriieecchhiisscchheerr  HHiirrtteennssaallaatt                      1144..0000                  //    2222..0000    
SSaallaaddee  GGrreeqquuee  //  GGrreeeekkee  SSaallaaddee    
Burrata „ Calabrese „                                    18.00         /   27.00 
Blattsalate , Tomaten , Burrata , Olivenöl  ,Basilikum  
SSaallaaddeess  ,,  TToommaatteess  ,,BBuurrrraattaa  ,,  HHuuiillee  dd`̀OOlliivveess  ,,BBaassiilliicc  

SSaallaaddss  ,,  TToommaattooeess  ,,  BBuurrrraattaa  ,,OOlliivvee  ooiill  ,,BBaassiill  
  
*Vorspeisen als Hauptgang */ Entrées comme plat principal / starters as main platter      +Fr. 5.- 

 
Salat Fantasie    (mit zartem Poulet+ Früchten garniert)                        27.00 
Salade Fantaisie  (garni avec poulet+ fruits) 

Fantasy Salad   (with chickenbreast + decoration of fruits) 

Fitness – Teller  /  Assiette “ Fitnes ” / Fitness platter 
                           Viel gesunder Salat + 2 Saucen 
Mit Pouletbrust   26.00 
Mit Schweins – Schnitzel   26.00 
Mit Rindsfilet Mignon ( 120g )   36.00 
Mit Rindsfilet ( 180g  )   48.00 



AAuuss  ddeerr  PPffaannnnee//  àà  llaa  ppooêêllee//  oouutt  ooff  tthhee  ppaann 
 
Spätzli – Gratin „ Avena „ 24.00 
Gratin de “spätzli    /  Gratinated „Spätzli“ 

 
SSppaagghheettttii  AAlliioo,,  OOlliioo  ee  PPeeppeerroonncciinnii                                                                        2211..0000                                                           
mmiitt  CCrreevveetttteenn  ,,  avec crevettes , wwiitthh  sshhrriimmppss                            3344..0000  
 

Spaghetti « Maison«                                                                   26.00  
 Speck , Schinken , Tomaten , Rahm + Käse 
  Lard , Jambon , Tomates , Crème et Fromage 
 Bacon , Ham , Tomatoes , Cream and Cheese 
 

Safrannüdeli “ Diavolo”                                                             36.00 
mit  Crevetten an pikantem Tomatencoulis 
Nouilles au  safran avec crevettes et coulis de tomates piquant 

Saffron noodles with shrimps + spicy tomato sauce 
 

WWaalllliisssseerr    BBeerrggkkäässeerraavviioollii  aann  SSaallbbeeiibbuutttteerr                            2299..0000  

Ravioli au fromage valaisan avec beurre de sauge 

Swiss mountain cheese ravioli with sage butter 
 

Argentinische Wildfang – Crevetten ,                                       39.00 
Wok-Gemüse Zitronengras-Limettenschaum 
CCaammaarroonneess  dd`̀AArrggeennttiinnee,,  LLeegguummeess  aauu  WWookk  ,,SSaauuccee  LLiimmeetttteess--CCiittrroonneelllleess  

AArrggeennttiinniieenn    CCaammaarroonneess  ,,  WWookk  ––vveeggeettaabblleess  ,,  LLeemmoonnggrraassss--LLiimmeessssaauuccee  

FFüürr  uunnsseerree  KKlleeiinneenn  //  PPoouurr  nnooss  ppeettiittss  

                          „„DDiinnoo--TTeelllleerr““                    1144..0000                                                                                                         

   Rahmschnitzeli mit Nudeln / Escalope à la crème avec nouilles 

           Porc escalope on a creamy sauce with noodles 
 

                    „„HHeerrkkuulleess--TTeelllleerr““                                1144..0000  

   Chicken Nuggets mit Kräuterspätzli / Chicken nuggets avec spätzli 

          Chicken nuggets with  “Spätzli” 
 

                  „„PPiinngguu--TTeelllleerr““                                  1133..0000  
            Spaghetti mit Tomatensauce / Spaghetti avec sauce tomate/ Spaghetti with tomato sauce 

 



 
 

Feini Fleischgricht / Les viandes / Meat dishes 
 

 

 

 

Goldbraun gebratenes Cordon Bleu  (Schweins)           38.00 
Gefüllt mit feinem Goldschinken und Zermatter Bergkäse 
Cordon Bleu rôti bien dorée , farci avec Jambon D`Or et Fromage de Zermatt 

Golden fried Cordon Bleu , filled with « Gold ham « and Mountain cheese from Zermatt 
  

SScchhwweeiinnss  ––RRaahhmmsscchhnniittzzeell    2288..0000  
EEssccaallooppee  ddee  ppoorrcc  àà  llaa  CCrrèèmmee    //  PPoorrkk    sscchhnniittzzeell  wwiitthh  aa  ccrreeaammyy  ssaauuccee  
  

Feines Kräuter - Rahmgeschnetzeltes vom Schwein   28.00 
Emincée de porc avec des Herbes et Sauce à la Crème 

Sliced porc meat on a creamy Sauce of Herbs 

  

Indisches Chicken Curry mit Basmati – Reis                             34.00 
Poulet – Curry à l`indienne avec riz Basmati 

Indian Chicken – Curry with Basmati – rice 

  

RRiinnddssffiilleett „ Stroganoff “                                                     43.00 
Filet de boeuf “Stroganoff” 

BBeeeeff  ffiilllleett  ««    SSttrrooggaannooffff  ««    
  

Rindsfiletwürfel    “A la Joel “  150g                46.00 
Mit Café de Paris + Kräuterbutter überbacken     200g      51.00    
Cubes filet de boeuf  gratinés avec Café de Paris 

Cubes of beef fillet gratinated with Café de Paris 

  
Beilagen:  
 Nudeln, Risotto, Bratkartoffeln  ,Basmatireis Rösti oder Kräuterspätzli  und Tagesgemüse 
 

Les Accompagnements: 

Nouilles, Risotto, Pommes sautées ,Riz Basmati, Rösti ou  spaetzli aux herbes  et 

legumes du jour 

 

Side orders : Noodles, Risotto, sauted Patatoes, Rösti or Herbs Spätzli and daily vegetables 
 
 



 

 

 

 

CChhaallttii  ,,ffeeiinnii  SSaacchhee  //  AAssssiieetttteess  ffrrooiiddeess  //  ccoolldd  ppllaatttteerrss  
  
  
                                                                                                                                                                                          VVoorrssppeeiissee    **    
  

VViitteelllloo  ttoonnnnaattoo                                              2211..0000            3355..0000  

Vitello tonnato 

Vitello tonnato 

  
  

Carpaccio von Saki-Thunfisch mit ligurischem Olivenöl   23.00      37.00 
Carpaccio de thon «  Saki «  avec huile d’olive ligurien 

Saki tunafisch carpaccio with ligurian olive oil 
 

Gourmet – Plättli “ Avena “        24.00     39.00 
  (Hirschcarpaccio ,Thunfischcarpaccio , Tomate ,Burrata + Tartar ) 
 Carpaccio de cerf et Thon , tomate , Burrata et Tartar 
  Deer- and tuna – Carpaccio , Tomatoe ,Burrata and beefsteak Tartar 

  
 

HHiirrsscchhccaarrppaacccciioo  mmiitt  GGoommeerr  HHoobbeellkkäässee                                    1199..5500      3333..0000  

Carpaccio de cerf avec fromage valaisan 

Deer carpaccio with local cheese 
 
 

Walliserteller   18.50      27.00 
Assiette Vlaisanne / cold meatplatter from the  wallis 

 

 

*Vorspeisen als Hauptgang */ Entrées comme plat principal / starters as main platter      +Fr. 5.- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

  
 

Suesse Verführungen / Desserts 
 

 

 

Warmes Schoko – Küchlein mit Vanille – Eis                    16.00 
Gâteau au Chocolat chaud avec crème glace à la vanille 

Warm mini chocolate cake with vanilla ice cream 
 

 

Waldhonigparfait mit warmen Waldbeeren      14.00  

Parfait au Miel avec Baies de la forêt 

Forest Honey Parfait with warm berrys 
 

Rhabarber – Vanille –Kompott mit Yoghurt – Eis             14.00 
Compote de Rhubarbe et Vanille avec Glace de Yaourt 

Stewed Rhubarb with Vanilla served withYoghurt Ice cream 
 

 

 

 

 

Portion Dessertkäse           14.00 
Portion de Fromages  

A choise of our Cheeses 
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Menu “ Was söll i nä ?!?!?!” 
« Menu Surprise » 

 
 

3 Gänge      Fr. 49.- 
 

4 Gänge      Fr. 58.- 
 

5 Gänge      Fr. 67.- 

 
 

Lasst Euch überraschen!! 
!!! “ Leett  uuss  bbee  ssuurrpprriisseedd  ““!!! 

  


